


MITTAGSKARTE
11:30-14:30 (Mo-Sa, außer Feiertag)

SUPPEN GERICHTE

inkl. Reis 
Rindfleischsuppe mit Gemüse 
Beef soup with Vegetables 

육개장 （안매운맛）

inkl. Reis 
Rindfleischsuppe mit Gemüse 
Beef soup with Vegetables 

김치찌개

inkl. Reis 
Kimchi mit Tofu
Kimchi with tofu



NUDELN GERICHTE
JJAJANGMYEON

MITTAGSKARTE 11:30-14:30 (Mo-Sa, außer Feiertag) 

RAMYUN

WEIZENNUDELN MIT SCHWARZE BOHNEN SOßE MIT 
VERSCHIEDENEM GEMÜSE
WHEAT NOODLES WITH BLACK BEAN SAUCE

KOREANISCHE SCHARFE NUDELSUPPE
KOREAN SPICY NOODLE SOUP

야채짜장면

vegetarian

야채라면
vegetarian

닭고기라면 
chicken

돼지고기라면 
pork

소고기라면
beef

해물라면 
seafood

돼지고기짜장면 

pork 



MITTAGSKARTE 11:30-14:30 (Mo-Sa, außer Feiertag) 

야채짜장덮밥

vegetarian

돼지고기 짜장 덮밥 

 KARE BAP 
KOREANISCHER CURRY REIS
KOREAN CURRY RICE

pork 

 11,90€

카레덮밥

vegetarian

닭고기카레덮밥

chicken

김치삼겹살볶음

Gebratener schweinebauch mit Kimchi

REIS GERICHTE
JJAJANGBAP
KOREANISCHE SCHWARZE 
BOHNEN SOßE MIT REIS
KOREAN BLACK BEAN SAUCE 
OVER RICE



230. 
Bibimbap
야채비빔밥
Reis mit Ei und verschiedenem Gemüse
rice with egg and various vegetables

231. 
Bibimbap mit Bulgogi
소고기비빔밥 
Reis mit Ei, verschiedenem Gemüse und Rindfleisch
rice with egg, various vegetables and beef

MITTAGSKARTE
11:30-14:30 (Mo-Sa, außer Feiertag)
BIBIMBAP
EINE SCHÜSSEL MIT REIS, GEMÜSE UND KOREANISCHER CHILLIPASTE
A BOWL OF RICE TOPPED WITH VEGETABLES AND KOREAN CHILLI PASTE 



김치 
Traditionell, scharf fermentierter Chinakohl
Traditional spicy fermented Chinese cabbage

깍두기  
Traditionell, scharf fermentierter Rettich
Traditional spicy fermented radish

땅콩조림 
Pickled peanuts

미역줄기초무침
Seaweed salad

시금치두부무침
Spinach Salad (with Tofu)

6. 
Doraji-muchim
도라지무침 

Spicy bellflower root 

特色色拉
Bulgogi Salad

8. 
Eingelegte Perilla Blätter
깻잎장아찌 
Seasoning perilla leaf 

문어무침 
Pickled squid arms

10. 
Sudoku Vorspeisenplatte
반찬세트
Sudoku appetizer plate

K O R E A N I S C H E  V O R S P E I S E
KOREAN APPETIZER

샐러드

Glockenblumen Wurzel gewürzt



야채만두
Gedämpfte Teigtaschen mit verschiedenem Gemüse oder Kimchi 
Steamed dumplings with various vegetables or kimchi

닭고기만두
Gedämpfte Teigtaschen mit Hühnerfleisch 
Steamed dumplings with chicken

튀김야채만두 
Frittierte Teigtaschen mit verschiedenem Gemüse und Kimchi 
Fried dumplings with various vegetables and kimchi

후라이드치킨만두 
Frittierte Teigtaschen mit Hühnerfleisch 
Fried dumplings with chicken

MANDU

된장찌개
inkl. Reis 
Sojabohnenpaste Eintopf mit Gemüse, Muschel, Tofu  
Fermented soybean paste stew with Vegetables, 
mussel, tofu

김치찌개
inkl. Reis 
Kimchi Eintopf mit Schweinefleisch
Kimchi stew with pork

육개장 ( 매운맛）
inkl. Reis 
Rindfleischsuppe mit Gemüse 
Beef soup with Vegetables 

육개장（안매운맛）
inkl. Reis 
Rindfleischsuppe mit Gemüse 
Beef soup with Vegetables

GUK
SUPPE
SOUP



고구마튀김 
Crispy Fried Sweet Potato Fries

고추튀김  
Fried peperoni With Pork

새우튀김 
Fried Shrimp

순살치킨 
Breaded chicken strips

소떡소떡 
Sausage Rice-cake skewers

오징어튀김 
Fried octopus

TEMPURA 
튀김 天妇罗



치킨 ( 뼈있는 ), 감자튀김 , 떡튀김

한국치킨

with bone fries, rice cake

순살치킨 , 감자튀김 , 떡튀김

boneless, fries, rice cakes

42. 
süß-scharfe Soße

후라이드 
original

간장마늘 

 

Soy sauce with garlic

양념 

 

sweet and spicy sauce

후라이드 

 
original

간장마늘
Soy sauce with garlic

양념 
sweet and spicy sauce

FRITTIERTES KOREANISCHES CHICKEN
FRIED KOREAN CHICKEN

韩国炸鸡



야채김밥 
Kimchi and vegetables

소고기 김밥 
beef and vegetables

김치 김밥 튀김 
Fried Kimbap with Kimchi and vegetables

소고기 김밥 튀김  
Fried Kimbap with beef and vegetables

김밥

SEETANGROLLEN MIT REIS
SEAWEED RICE ROLLS

饭卷

KIMBAP



How do you eat Bibimbap correctly?
Take a little bit of the red chili paste (or soy sauce) and add it to the vegetables. Only as much as you like the spiciness. 
Then mix everything together until everything is well mixed. Done!

60. 
Bibimbap 
야채비빔밥 
Reis mit Ei und verschiedenem Gemüse
rice with egg and various vegetables

Nehmen Sie sich ein bisschen von der roten Chilipaste (oder Soja Sauce) und geben Sie es auf das Gemüse. Nur soviel wie Sie an 
Schärfe mögen. Dann vermengen Sie alles miteinander bis alles gut durchmischt ist . Fertig!

61. 
Bibimbap mit Bulgogi
소고기비빔밥 
Reis mit Ei, verschiedenem Gemüse und Rindfleisch
rice with egg, various vegetables and beef

비빔밥

EINE SCHÜSSEL MIT REIS, MARINIERTEM 
GEMÜSE UND KOREANISCHER CHILLIPASTE
A BOWL OF RICE TOPPED WITH MARINATED VEGETABLES AND 
KOREAN CHILLI PASTE 

拌饭

BIBIMBAP

Wie Sie Bibimbap richtig essen?

떡볶이  
koreanische Reiskuchen, 
koreanische Fischkuchen
Korean rice cakes, 
Korean fish cake



야채라면 
vegetarian

닭고기라면 
chicken

돼지고기라면  
pork 

소고기라면  
beef

해물라면   
seafood

신라면

KOREANISCHE SCHARFE NUDELSUPPE
KOREAN SPICY NOODLE SOUP
+VEGETARISCHE TEIGTASCHEN+KOREANISCHE REISKUCHEN+EI

辛拉面

RAMYUN



비빔냉면

냉면

Buchenweizennudeln in einer 
erfrischenden gekühlten 
Rinderbrühe mit gekochtem 
Ei und Gemüsestreifen.

Buckwheat noodles in chilled and 
refreshing beef bouillon with a boiled 
egg and vegetable strips.

Buchweizennudeln mit scharfer Chilipaste, 
gekochtem Ei und Gemüsestreifen.

buckwheat noodles in spicy chilli paste with 
a boiled egg and vegetable strips.



야채짜장면 
vegetarian

돼지고기짜장면  
pork 

야채짜장덮밥
vegetarian

돼지고기 짜장 덮밥 
pork 

JJAJANGMYEON
WEIZENNUDELN MIT SCHWARZER BOHNEN SOßE UND VERSCHIEDENEM GEMÜSE
WHEAT NOODLES WITH BLACK BEAN SAUCE 

JJAJANGBAP
KOREANISCHE SCHWARZE BOHNEN SOßE MIT REIS
KOREAN BLACK BEAN SAUCE OVER RICE



제육볶음

탕수욕치킨
inkl. Reis
Koreanisches gebratenes Hähnchen 
mit Ananas und Gemüse
Korean Fried Chicken with 
pineapple, vegetables

탕수육
inkl. Reis
Panierte Schweine Nackenstreifen 
mit süß-sauer Soße 
Fried pork neck with sweet-sour sauce

잡채 
koreanischer Nudelsalat 
Korean noodle salad 

낙지 볶음
Würziger gebratener Oktopus
Spicy Fried Octopus

Gebratenes Schweinefleisch mit Gemüse - scharf
Stir-fried pork with vegetables - spicy

Bulgogi mit scharfer Soße
Bulgogi with spicy sauce

91. 
Bulgogi, mariniertes 
Rindfleisch mit Ei 
und Gemüse

Stir-fried beef with egg and vegetables

매운불고기

소고기덛밥



95. 
Haemul Pajeon
해물전  
Mit Mehl, Ei, Meeresfrüchten und Lauch.
With flour, egg, seafood and leek.

김치전  
Mit Mehl, Ei und Kimchi.
With flour, egg and kimchi.

KOREANISCHE PFANNKUCHEN



부대찌개  
Schweinefleisch, Wurst und Kimchi - leicht scharf
Pork, sausages and kimchi - slightly spicy

샤브샤브
Dünnes Rindfleisch, Pilz, Tofu und Gemüse
Thinly sliced beef, tofu and vegetables

불고기 
Marinierte Rindfleischscheiben mit Gemüse, 
Glasnudeln und Sojasauce
Marinated beef slices with vegetables, 
glass noodles and soy sauce

순두부찌개 
Schweinefleisch, Gemüse und Tofu
Pork, vegetables, and tofu

불낙전골
Oktopus mit Rindfleisch
Octopus with beef

JONGOL
KOREANISCHER FEUERTOPF FÜR 2 PERSONEN
KOREAN HOTPOT FOR 2 PERSONS

火锅



불고기
Rindfleisch, Gemüse und Süßkartoffel-Nudeln
Beef, vegetables and sweat potato noodles

GUI
KOREANISCHES BARBECUE (FÜR 2 PERSONEN)
KOREAN BBQ (FOR 2 PERSONS)



M1. (für 2 Personen) 
(for 2 persons)

Gemischte Vorspeisenbox / Mixed appetizer box 
Entrecôte 80g 
Rinder Hoherippen / Beef from high ribs 100g 
Rindfleisch mariniert /
beef marinated korean style 100g
Schweinebauch / pork belly 150g
Schweinenacken / pork neck 100g Schweinenacken / pork neck 100g 
Meeresfrüchte / seafood 100g 
+ Salat, Knoblauch, Peperoni, Lauch /
+ Salad, garlic, peppers, leeks.
+ 2 X Reis / + 2 x rice

Gemischte Vorspeisenbox / Mixed appetizer box 
Entrecôte/Ribeye Steak 200g 
Bulgogi Roastbeef / Roastbeef 100g 
Bulgogi Roastbeef mariniert /
Bulgogi roastbeefbeef marinated korean style 100g 
Schweinebauch / pork belly 200g 
Schweinebauch mariniert / pork belly marinated 150g Schweinebauch mariniert / pork belly marinated 150g 
Schweinenacken / pork neck 100g 
Meeresfrüchte / seafood 100g 
Entenbrust / duck breast 100g 
Lammkarree / rack of lamb 2 Stk 
Mais-Käse / Corn Cheese 
Pulpoarme / pulp arms 100g 
+ 2 X Salat, Knoblauch, Peperoni, Lauch /+ 2 X Salat, Knoblauch, Peperoni, Lauch /
+ 2 X Salad, garlic, peppers, leeks.
+ 4 X Reis / + 4 x rice

--> zum Dazubestellen

BULGOGI QUEEN KOREAN BBQ

(for 4 persons)



+ SALAT, KNOBLAUCH, PEPERONI, 

BULGOGI QUEEN KOREAN BBQ

119. Salat / salad

120. Mais mit Käse / Corn cheese

121. Tofu /tofu

122. Gemüse Teller / mixed grilled vegetables

123. Kleiner Gemüse Teller / small vegetable plate

       Gemüse: Zucchini, Champignons, Kartoffeln /

       vegetables: zucchini, mushrooms, potatoes       vegetables: zucchini, mushrooms, potatoes

124. Hähnchenkeulen mariniert /marinated chicken drumsticks 200g

125. Schweinebauch (dick) / pork belly (thick) 200g

126. Schweinebauch (dünn) / pork belly (thin) 200g

127. schweinenacken / pork neck 200g 

128. Premium Entrecôte / premium ribeye steak 200g

129. Rindfleisch mariniert / marinated beef 200g

130. Rindfleisch scharf mariniert / spicy marinated beef 200g130. Rindfleisch scharf mariniert / spicy marinated beef 200g

131. Rinderzunge / beef tongue 100g

132. Rinderbrust (sehr dünn) / beef brisket (very thin) 200g

133. Rinderrippchen / Beef Short Ribs 300g

134. Lammkarree / rack of lamb

135. Oktopusarme / octopus arms 200g

136. Garnelen / Shrimp 200g

137. Entenbrust / duck breast 200g137. Entenbrust / duck breast 200g

5,00€

5,90€

6,90€

16,90€

9,90€

10.90€

12,90€12,90€

14,90€

12,90€

32,90€

18,90€

18,90€

20,90€

18,90€18,90€

25,00€

23,90€ 

12,90€ 

21,90€

14,90€ 

BEEF SET 

EXTRAS

45€
PREMIUM ENTRECÔTE 100G
HOHERIPPEN 100G
ROASTBEEF MARINIERT 100G

PORK SET 39€
SCHWEINEBAUCH (DICK) 100G
SCHWEINEBAUCH (DÜNN) 100G
SCHWEINENACKEN 100G

+ SALAT, KNOBLAUCH, PEPERONI, 
LAUCH, 2 X REIS LAUCH, 2 X REIS



Mango, Lychee, Guave, Kokos

Rascheleis
Shaved Ice

DESSERT



ASIA SPEZIAL DRINK

ERFRISCHUNGSGETRÄNKE 

VIO MINERALWASSER



360ml 

360ml 

360ml 

360ml 

360ml 

360ml 

360ml360ml

750ml 

SOJU

COCKTAIL

TEE

EMPFELUNG (SEHR GUT!)



CASS koreanisches Bier 

Asahi Japanisches Bier 

Radeberger Pilsner

 

Naturradler 7

Clausthal Pils Alkoholfrei

Schöfferhofer Schöfferhofer 

Hell-, Dunkel- oder Kristall 

Weizenbier, Weizenbier Alkoholfrei 

BIERE

WEIN



1. mit Farbstoff

2. mit Milcheiweiß

3. mit Konservierungsstoff

4. koffeinhaltig

5. mit Antioxodationsmittel

6. chininhaltig

7.7. mit Geschmacksverstärker

8. mit Süßungsmittel

9. geschwefelt

10. enthält eine Phenylalaninquelle

11. geschwärzt

12. gewachst

13. mit Phosphat

14.14. mit Taurin

KURZ-INFORMATIONEN

ZUSATZSTOFFE:

ÜBER DIE PFLICHT DER KENNZEICHNUNG UND KENNTLICHMACHUNG VON LEBENSMITTELN/

ZUSATZSTOFFEN UND ALLERGENEN IN SPEISEN- UND GETRÄNKEN.

DIESE 14 ZUSATZSTOFFGRUPPEN MÜSSEN IN DEN SPEISEKARTEN WIE 

FOLGT ANGEGEBEN WERDEN.

Die Anzaht der Allergiker und Menschen mit teils schweren Unverträglichkeiten steigt stetig. 

Natürlich sind auch (Klein-)Kinder betroffen. Der Gesetzgeber verlangt mit inkrafttreten der 

Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV, VO 1169/2011) und mit jeweils zu beachtenden, 

aktuellen Verordnungen, bestimmte Allergene . Zusatzstoffe deutlich zu kennzeichnen. Dieser 

Pflicht kommen wir für unsere Gäste natürlich gerne nach. Es gelten stets die jeweils aktuellen 

Verordnungen.



A. Glutenhaltiges Getreide, namentlich zu nennen: Weizen, Roggen, 

    Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut und daraus hergestellte Erzeugnisse

B. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D. Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

E. Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F.F. Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse

G. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (auch Laktose)

H. Schalenfrüchte, namentlich zu nennen: Mandeln, Haselnüsse, 

    Walnüsse, Cashew- nüsse, Pecanüsse, Paranüsse, Pistazien, 

    Macademia- und Queenslandnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

I. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

J. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

K.K. Sesam und daraus gewonnene Erzeugnisse

L. Schwefeldioxid und Sulfite (Trockenfrüchte, Wein) ab 10 mg/kg od. Itr.

M. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

N. Weichtiere (Schnecken, Muscheln und daraus gewonnene Erzeugnisse)

ALLERGENKENNZEICHNUNG:
FOLGENDE 14 ALLERGENE SIND KENNZEICHNUNGSPFLICHTIG:






